CARTA CREMA DE NATA 1990

INGREDIENTES

MA
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Un paguete de sobaitos

10 cucharadas de azicar.

1 litvo de Cleche.

1 litvo de nata liguida.

1 caja de cuajada en pelue.

1 bote de mevmelada (a guste del censumider}

RIAL :

Un malde desmantalile de tartas.
Una cazuela.

Una batidera.

Una cuchara de pale

Un cucharin.

Un cuchille.

Una cuchara sepera.

Un vase

MODO DE EMPLED

&

&n la cazuela vedter la cuajada en palva, la nata, el aziicar, 3 vases de leche:
batir toda bien con la batidera y pener al fuega lente vemaoviende cen la cuchara de

pale hasta que espese.

En el malde desmontabile iv peniendo una base de scbaites cotades a la mitad gy

que culivan tode el suelo del malde

Venter en el molde una vez puestes los scbaites 1 vase de leche para que se

empapen bien

& contenide de la cazuela que estd ya cuajade se vievte con un cucharin en el
malde de la tarta de ferma suave para que ne se levante la base de scbaites

Dejar enfriar cuante mds fria este mejox.

Untes de sewin pener ba menmelada que se haya escogide y quitar el molde para

presentar la tanta

= BUEN APETICO

= DURACION DEL PROCESO: 20 MINUTOS

&= (E3E@2002

< MUCHAS FELICIDADES DE UN AMIGO TUYO

= BESOS



